
PRESA DI POSIZIONE DI COOP  
 
  
Merlot ticinese Roccolo DOC, 9,95 CHF la bouteille de 0,75 l. 
- Est-il possible de savoir qui est exactement le producteur tessinois de ce vin? 

Notre but est d'offrir à nos clients un vin dont la qualité et la saveur sont stables. C'est la 
raison pour laquelle les producteurs du Roccolo peuvent changer d'une année à l'autre, il 
s'agit pourtant toujours de viticulteurs expérimentés et connus.  

  

-Pourquoi l’étiquette ne le mentionne pas, d'autant plus qu'il s'agit d'un vin DOC? 

L'étiquette doit comporter le nom du producteur, de l'importateur ou de l'embouteilleur. 
Comme les producteurs peuvent changer, nous déclarons en l'occurrence toujours 
l'embouteilleur.   
  

  

Vino rosso, Vino da pasto Coop, 1,95 CHF la bouteille de 1 litre 

- Sur l’étiquette il n’y a aucune référence à un producteur spécifique. Le vin porte 
l’indication : « assemblé en Suisse à partir de vins de différents pays ». Ce vin est 
mis en bouteille à Pratteln ? 

Oui, le vin est mis en bouteille à Pratteln.  
 
- Comment est-il assemblé, à partir de quels principes?   
Les vins sont sélectionnés de sorte qu'ils nous permettent d'assembler un vin dont le goût 
est harmonieux et stable au fil des années. 
  
- Quels vins contient-il? De quel genre de cépages s’agit-il?  
Il s'agit d'un vin de table de différents cépages.  

  
 - Peut-on savoir qui sont exactement le noms des producteurs pour pouvoir aller jusqu’à 
l’origine de ces vins?  
Nous ne communiquons pas les producteurs. Coop est l'embouteilleur et garantie la 
qualité du vin.  
  
- Quel est le prix de base des vins étranger utilisés pour l’assemblage ?  
De manière générale, nous ne communiquons pas nos prix d'achat.  
  
- Quels genre de contrôles sont-ils effectués sur ces vins ? Combiens et de quel genre ?  
Lors de chaque entrée de marchandises dans la Cave à Pratteln, nous entreprenons un 
contrôle d'entrée, c'est-à-dire que nous faisons un contrôle analytique ainsi que 
organoleptique de chaque vin. Le contrôle organoleptique se fait toujours par deux 
experts. 
  
Avec mes meilleures salutations 

  
Coop  
Ramón Gander  
Mediensprecher / Stv. Leiter Medienstelle 

Hauptsitz  
Telefon +41 61 336 71 67 

Mobile +41 79 875 04 73  



 
 
 
Merlot ticinese Roccolo DOC, 9,95 CHF la bottiglia di 0,75 l. 
- E’ possibile conoscere esattamente chi è il produttore ticinese di questo vino ?  
Il nostro scopo è quello di offrire ai nostri clienti un vino la cui qualità e sapore sono stabili. 
E questo è il motivo per cui i produttori del Roccolo possono variare di anno in anno, si 
tratta comunque sempre di viticoltori con esperienza e conosciuti.  

  

- Perché non figura sull’etichetta dal momento in cui si tratta di un vino DOC ?  
L’etichetta deve indicare il nome del produttore, dell’importatore o dell’imbottigliatore. Dal 
momento in cui i produttori possono variare, noi dichiariamo in questo caso sempre 
l’imbottigliatore.   
  

  

Vino rosso, Vino da pasto Coop, 1,95 CHF la bottiglia da litro 

- Sull’etichetta non c’è nessun rimando ad un produttore specifico. Vi è indicato 
“assemblato in Svizzera con vini di diversa provenienza”. Questo vino è stato imbottigliato 
a Pratteln?  
Sì, il vino è imbottigliato a Pratteln.  
 
- Com’è assemblato, con quali criteri?  
I vini sono selezionati in modo da permetterci d’assemblare un vino il cui gusto è 
armonioso e stabile nel corso degli anni.  
 
- Quali vini contiene ? Di che vitigni si tratta ?   
Si tratta di un vino da tavola fatto con svariati vitigni.  

  
- Possiamo sapere esattamente i nomi dei produttori per poter risalire all’origine di questi 
vini ?   
Non comunichiamo i nomi dei produttori. Coop è l’imbottigliatore e garantisce la qualità del 
vino.  
  
- Qual è il prezzo di base dei vini stranieri utilizzati per l’assemblaggio?   
Per principio, non comunichiamo i nostri prezzi d’acquisto.  
 

- Quali tipi di controlli sono effettuati su questi vini? Quanti e di che tipo?  
Ogniqualvolta la merce entra nella cantina a Pratteln, effettuiamo un controllo d’entrata, 
vale a dire che facciamo un controllo analitico e organolettico di ogni vino. Il controllo 
organolettico è eseguito sempre da due esperti.  


